Mardi

Mercredi

Vendredi

Sem: 14 I <
du 01 au 05 Avril 2024
@lat princi; Dessert
1
Ferie 2
3
4
pintade rtie au poivre vert 1
créme de chou fleur AB* raie aux_ baies roses 1 ile flottante vahiné
charcuterie fine Hve locale™ fondant fromagé Végétal* 2 flan aux marrons / cigarrette
Sfeuilleté hot dog sce Retchup petits pois extra fins AB* 3 salade de fruits exotiques
macédoine mayonnaise AB* haricots beurre sautés AB* 4 vache et fruit cru AB*
lomo adobado
avocat AB* crevette trio de verdures AB* 1 pomme AB* cuite au four
maquereau au vin blanc tressé mozzarella AB* 2 crépe sce chocolat chantilly
bol de salade (uzienne poélée ratatouille AB* 3 tasse de mousse cappuccino
paleron de beuf
bouillon du lendemain calamars frits a la romaine 1 poire belle-Hélene
nem au poulet sce piquante escalope de dinde 2 créme pistache biscuité
salade fagon piémontaise purée de [égumes AB* 3 clafouti aux pruneaux
duo de carottes ripées coeurs d'endives braisées 4 Jfromage et fruit AB*
sauté de veau marengo AB*
velouté d'artichaut Silésime corn flakes 1 fromage et fruit AB*
coleslaw AB* curry ananas pilon de poulet basquaise 2 mousse au chocolat
mousse de canard cornichon riz long blanc AB* 3 coupe glacée de saison
salade di buffala gratin de courgettes AB* 4 petit baba au rhum
* Denrées alimentaires : AB, Locales, Végétal ou Labélisées
* Menus conseillés et salad'bar a volonté
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